ENTSPANNUNG & GENUSS
ESSEN & TRINKEN
SEHEN & GESEHEN WERDEN
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HERZLICH WILLKOMMEN

Einen leckeren Espresso? Einen Eisbecher oder doch lieber ein Stiick von
unserem selbstgebackenen Kuchen oder der Torte? Vielleicht auch alles
zusammen? Der Genuss-Nachmittag ist gesichert!

Kleine erlesene Gerichte, Vorspeisen, Hauptgange und etwas SiiRes.
Schlemmen und geniel3en Sie bei einem Glas Weil3- oder Rotwein. Vielleicht
darf es auch ein Degistiv sein?

HAUSGEMACHTE TORTEN UND KUCHEN

Probieren Sie unsere hausgemachten Torten und Kuchen. Die tagaktuellen
Spezialitdten aus unserer Konditorei finden Sie in unserer Kuchenvitrine.
Lassen Sie sich dort direkt beraten und treffen Sie Ihre Auswahl. Bitte
bestellen Sie dann am Tisch.

Sahnetorte Stiick 4,50
Cremetorte Stiick 4,50
Quarktorte Stiick 4,00
Obsttorte Stiick 4,00
Blechkuchen Stiick 3,50

Bitte erfragen Sie die Allergene und Zusatzstoffe bei unserem Personal. 06/2024
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KAFFEESPEZIALITATEN

Kaffee Crema " Tasse 2,80
Kaffee Crema " Pott 3,80
Kaffee Kiannchen 4,10
Cappuccino * " 3,95
Latte Macchiato * " 3,95
Milchkaffee * " 3,40
Espresso ' 2,50
Espresso doppio " 3,90
HEISSE SCHOKOLADE, KAKAO UND MILCH
ﬁrqé?“lc%;ﬁefgiz%zorbl?rkggsmﬁ;lcgk, garniert mit Sahne >/00
Vollmilchschokolade ohne Sahne ° 4,80
WeiRe Schokolade ohne Sahne ° 4,80
Kakao, losliche Kakaomischung mit Milch ° 2,50
HeiRe Milch ° 2,00

Die Allergene und Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite.
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TEE

Verschiedene BIO Tee Sorten im Pyramidenbeutel - bietet
dem Tee viel Platz, um im Wasser zu schwimmen und das
Aroma voll zu entfalten.

Schwarzer Tee

Chai Schwarzer Tee

Griiner Tee

Friichtetee

Rotbuschtee

Krdutertee

Pfefferminztee

cafe-bistro-allianzhaus.de
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EISBECHER

Allianzhauseisbecher °
3 Kugeln Eis mit frischen Friichten und Sahne

Schokoladeneisbecher **'
Vanille- und Schokoeis mit SchokoladensoRe, Kakaostreuseln und Sahne

Alter Schwede “*°
2 Kugeln cremiges Vanilleeis auf Apfelmus mit Eierlikdr und Sahne

Eis mit heiRen Himbeeren °
2 Kugeln cremiges Vanilleeis und Sahne, dazu heie Himbeeren

Kirschbliite *"
Amarena- und Vanilleeis mit Kirschengriitze und Sahne

SﬁBeS Duett g, Allergene je nach Eissorte
2 Kugeln cremiges Eis nach Wahl mit Sahne, SoRe und Schokoraspeln

g, Allergene je nach Eissorte

Kindereisbecher
2 Kugeln Eis mit Sahne, Schokosof3e und Streuseln

Die Allergene und Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite.
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WASSER UND LIMONADEN

Mineralwasser Thiiringer Waldquell Classic 0,25 | 2,50
Mineralwasser Thiiringer Waldquell Medium 0,251 2,50
Mineralwasser Thiiringer Waldquell Still 0,251 2,50
Mineralwasser Thiiringer Waldquell Classic 0,75 | 6,90
Mineralwasser Thiiringer Waldquell Medium 0,751 6,90
Mineralwasser Thiiringer Waldquell Still 0,75 | 6,90
Ginger Ale Thiiringer Waldquell ° 0,25 | 2,50
Apfelschorle Thiiringer Waldquell 0,251 2,70
Tonic Water Thiiringer Waldquell “** 0,25 | 2,70
Homemade Biolimonade 0,50 L 6,50
Homemade Biolimonade 0,251 3,80

Hollunderbliite-Zitronenmelisse
Himbeer-Zitrone
Ingwer-Minze-Limette

Pfirsisch

Die Allergene und Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite.
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ERFRISCHUNGSGETRANKE UND SAFTE

Afri Cola * "

Bionade verschiedene Sorten
Fahner Apfelsaft

Fahner Orangensaft

Fahner Sauerkirchnektar
Fahner Bananennektar

KIBA Kirsch-Bananennektar

Die Allergene und Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite.
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BIERE

Watzdorfer Burg Pils °
Die goldgelbe und glanzfeine Farbe und der

hopfenwiirzige Geschmack runden das Pils ab.

Watzdorfer Schwarzbier °

Eingebraut mit Malz Miinchner Art, Karamell
Malz und Gerstenrostmalz entsteht so ein
hervorragendes Schwarzbier.

Erdinger Brauhaus Hell*

Erdinger Hefeweizen °

Erdinger Hefeweizen alkoholfrei °

Erdinger Brauhaus Naturradler °

Clausthaler Alkoholfrei

0,331

0,331

0,331
0,331
0,331
0,331

0,331

3,00

3,00

3,20
3,20
3,20
3,20

3,20
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SUPPEN

Gulaschsuppe kleine Portion 200 ml
Mit Paprika und Rindfleischwiirfeln,
kraftig abgeschmeckt

Gulaschsuppe groRe Portion 400 ml
Mit Paprika und Rindfleischwiirfeln,
kraftig abgeschmeckt

Cocos-Curry-Suppe’
Exotisch-thaildandische Suppe mit Gemiise-
und Hahnchenfleischeinlage

Paprika-Schmandsuppe * "’

Fruchtig-aromatisch aus roten Paprika
mit feinen Raucharomen

Die Allergene und Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite.
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VORSPEISEN UND KLEINE GERICHTE

Hausgebackener Zwiebelkuchen ™’ 7,20
serviert an einem Salatarrangement
mit leckerem Krauterdip

Knackiger Kriutersalat mit Grana Padano ™ “°’ 9,50
und allerlei Zutaten der Saison mit Honig-Senf-Dressing
mariniert, dazu reichen wir knuspriges Baguette

Tranchen vom Riucherlachs™ %"’ 14,00
an Kartoffel-Rosti und Salatbouquet
mit Sahnemeerrettich

Baguettekorbchen mit dreierlei ,Dip” ™ “*’ 6,50
Knusprige Baguettescheiben mit Krauterquark,
Griebenschmalz und Krauterbutter

Die Allergene und Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite.
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HAUPTSPEISEN

Pinsa ,Knoblauch” "' 7,95
Wiirzige Knoblauchcreme auf knusprigen
Pinsa Romagna Boden. Empfehlung zum Bier oder Wein

Pinsa ,Elsdsser Art”""* 11,00
Créme Fraiche M1schun? mit wiirzigem Beef Bacon
und roten Zwiebeln auf knusprigen Pinsa Romagna Boden

Pinsa ,Spinat - Hirtenkise” *"* 12,50
Knoblauchcreme mit Blattspinat, Tomaten und
Hirtenkdse auf knusprigen Pinsa Romagna Boden

Fussiloni mit Riesengarnelen in Curry-Safran-Sauce” " “° 19,00
Riesengarnelenschwanze ohne Schale, sous vide gegart
in einer Sauce von Kokos, Curry und Safranfaden

Fussiloni mit Sauce Carbonara™“*" 13,95
Herzhafte Pastasauce mit gebratenen Speckstreifen

Pinsa = ofenfrisches Pizzabrot

Die Allergene und Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite.
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HAUPTSPEISEN

Tagliarini mit Sauce Bolognese ™"
Klassisch, aus reinem Rindfleisch und Rostgemiise

Tagliarini mit Sauce Bolognese* "
Klassisch, aus reinem Rindfleisch und Rostgemiise
kleine Portion

Chili con Carne mit frischem Bagquette
aus Rindfleisch mit Kidney-Bohnen, Mais, Zwiebeln,
Tomaten und Paprika

Chili con Carne mit Basmatireis
aus Rindfleisch mit Kidney-Bohnen, Mais, Zwiebeln,
Tomaten und Paprik

Paprika-Zitronenhahnchen mit Basmatireis

Gebratene, zarte Hahnchenstreifen in einer aromatischen
Sauce aus Paprika, Zwiebeln und milder Zitrone

Veganes Gemiisecurry mit Bagguette """ "
Viel Gemiise in cremiger Sauce mit Kokosmilch
mild-fruchtig abgestimmt

Veganes Gemiisecurry mit Basmatireis""""
Viel Gemiise in cremiger Sauce mit Kokosmilch
mild-fruchtig abgestimmt

Die Allergene und Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite.

11,95
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13,95
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ROTWEINE

Weingut Kopp, Spatburgunder

trocken, Deutschland, Baden

Ein fleischiger, wiirziger Wein mit einer sehr gut
eingebundenen SiiRe, in der Nase reife Schwarzkirschen,
dunkle Schokolade, am Gaumen anschmiegsam und weich.

Ramon Bilbao, Montellano 0,251 6,50
trocken, Spanien, Rioja 0,751 18,00
Ein vollmundiger Tempranillo aus einem der beriihmtesten

Anbaugebieten der Welt mit Ankldngen von Schwarzkirsche

und Bourbon-Vanille, kraftvoll und doch hochelegant.

Poderi Angelillo, Primitivo Arsione 0,25 8,50
halbtrocken, Italien, Apulien 0,75 | 24,00
Reifer, kraftvoller Stil mit Noten von Zwetschgen,

Schokotriiffel und etwas Tabak, rauchig, balsamisch,

grolRartiges Preis-Leistungs-Verhaltnis!

Alexander Heinrich, Lemberger 0,75 | 24,00

trocken, Deutschland, Wiirttemberg

Malerischer, sinnlicher Lemberger mit duftigen
Sauerkirsch-Rdstaromen, ein Hauch Mandel und reife Zwetschgen,
am Gaumen verspielt, leicht erdig mit feinen Tanninen.

Muratie Wine Estate, Melcks Red 0,75 1 24,00

trocken, Siidafrika, Stellenbosch

Dunkelvioletter Rotwein mit kirschigem Charakter, am Gaumen
reife Pflaumen, Gewiirze und etwas Zimt, reife, milde Saure
kombiniert mit weichen Tanninen, ein wahrer Gaumenschmeichler!
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WEISSWEINE

Weingut Winter, Riesling , Hillview”

trocken, Deutschland, Pfalz

Exzellenter Spitzenriesling mit einem ausgezeichnetem
Siike-Saure-Spiel, {ippige Pfirsichnoten, reife Quitten und
etwas Aprikose harmonieren perfekt.

Cecilia Beretta, Pinot Grigio, trocken 0,251 7,70
Italien, Venetien 0,751 22,00
Herrlich unkompliziert und ein ,must drink”,

Angenehme Frische, Noten von Apfel und saftiger Aprikose.

Fortant de France, Sauvignon Blanc 0,25 | 6,50
halbtrocken, Frankreich, Pays Doc 0,75 L 18,00
Leuchtend gelb schimmernder Sauvignon mit iippigen Noten

von reifen Passionsfriichten, Maracuja und etwas Pfirsich,

erfrischend, zartschmelzend, ein wahrer Gaumenschmeichler!

Winzervereinigung Freyburg, Miiller-Thurgau 0,251 6,70
trocken, Deutschland, Saale-Unstrut 0,75 L 19,00

Der Klassiker aus Saale-Unstrut zeigt sich hier mit einer
dezenten Muskatnote, Aromen von Apfel, Pfirsich und Walniissen.

Villabella, Lugana 0,751 24,00

trocken, Italien, Venetien

Strohgelber Norditaliener mit einer reichhaltigen Nase von
gelben Friichten, Birnenkompott, reifen Quitten und Mandeln,
am Gaumen rassig, mineralisch und schmelzig.
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ROSE UND PRICKELNDES

Weingut Pfaffl, Ganz zart Rosé

trocken, Osterreich, Weinviertel

Zartes Hellrosa, in der Nase feine Ankldnge von Sauerkirschen
und Johannisbeeren, im Geschmack angenehm trocken,
ausgestattet mit einem saftigen Trinkfluss.

Zardetto, Private Cuvée Spumante
Italien, Venetien
Fein moussierender Spumante mit einem reichen Bukett

von weiRen Bliiten, reifen Limetten und einem Hauch Marzipan.

Wein- & Sektgut Barth, Pinot Rosé, Brut
Deutschland, Rheingau

Feine Aromen von reifen Blutorangen, kombiniert mit
zarten Beerennoten und etwas Orangenzeste.

cafe-bistro-allianzhaus.de
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PRISECCO

Prisecco - Rotfruchtig

WiesenObst | Johannisbeere | Sauerkirche
Deutschland, Schwaben

Dunkelbeerige Frucht nach Sauerkirschen,
Johannisbeeren und Holunderbeere. Anregende Saure
vereint mit der leichten Herbe der Quitte und der
Limette, dazu erfrischend die feine Kohlensaure.

Prisecco - Apfelsinfonie 0,20 L 7,50
Samling | Rhabarber | Roter Senf 0,751 24,00
Deutschland, Schwaben

Vollreifer, saurebetonter Apfel mit feinen

Karamellnoten. Wiirzige Krauteraromen ergeben den

langen und dezent ,scharfwiirzigen” Nachhall.

Prisecco - Rose 0,20 L 7,50
Boskoop Apfel | Rose| Himbeere 0,75 1 24,00

Deutschland, Schwaben

Feiner siiBlicher Auftakt der Himbeere mit
erfrischender Saure des Boskoop Apfels.
Wiirzig im Mittelstiick mit langem Nachhall.

Seit 2003 kreiert Jorg Geiger aus alten Obstsorten unter Einsatz von
tiber 200 Gewiirzen, 70 Krautern und 20 Bliiten einzigartige Getranke,
die reich sind an Komplexitat, Tiefe und Geschmacksvielfalt.
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APERETIV UND DEGISTIV

Aperol Spritz 0,201
Limoncello Spritz 0,201
Roner Privat Williams Birne 2 cl

Obstler 43 %

fruchtig, rein
Aromen Vollreifer Birnen mit einem leichten, bitterlichen
Hauch, welcher an die Kerne erinnert.

Roner Privat Caldiff 2 cl
Apfelbrand aus dem Holzfass

wiirzig, rund, vollmundig
Aromen von Apfel, Vanille, trockene Friichte und
leicht nach den Tanninen des Holzes.

Mistral Provence Rosé Gin 40 % 2 cl

leicht wiirzig, pikant mit Eukalyptus im Abgang
Aromen von Thymian, Basilikum, Fenchel, Grapefruit,
Eukalyptus und Minze verleihen dem Gin seine einzigartigen
Noten und vermitteln das Lebensgefiihl der Provence.

Glen Moray 12 Jahre 40 % 2 cl

siif3, fruchtig und floral
Aromen von Toffee, Ingwermarmelade und Brombeeren.

7,50

7,50

5,80

5,80

5,20
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ALLERGENE UND UNVERTRAGLICHKEITEN
ZUSATZSTOFFE IN LEBENSMITTELN

a Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen,
Gerste, Hafer oder Hybridstémme davon) und
daraus hergestellte Erzeugnisse

o

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

a o

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

o

Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
f Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
(einschlieRlich Laktose)

h Schalenfriichte (u.a. Mandeln, Haselniisse,
Pecanniisse, Paraniisse, Pistazien, Erdniisse)

i Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

k Sesamsamen und daraus gewonnene
Erzeugnisse

L Schwefeldioxid und Sulphite in Konzentrationen
von mehr als 10 mg / kg bzw. 10 mg / |

m Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
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mit Konservierungsstoff

mit Farbstoff

mit Antioxidationsmittel

mit Stikungsmittel Saccharin
mit Stikungsmittel Cyclamat

mit Stikungsmittel Aspartam,
enthdlt Phenylanunquelle

mit Stikungsmittel Acesulfam
mit Phosphat

geschwefelt

chininhaltig

coffeinhaltig

mit Geschmacksverstérker
geschwarzt

gewachst

gentechnisch verdndert



CAFE & BISTRO
ALLIANZHAUS

Café & Bistro Allianzhaus
¢/o Stay Inspired GmbH

Esplanade 5-

10a

07422 Bad Blankenburg

Bildnachweis:
Matthias Creutzberg, Erik Zorn, Deutsche Evangelische Allianz e.V.

Platzkapazitaten:

Innenbereich 50 Pldtze
Winter-Terrasse 18 Pldtze (November - Marz)
Sommer-Terrasse 55 Platze (April - Oktober)

Offnungszeiten:

Montag: 12.00 - 20.00 Uhr
Dienstag:  12.00 - 20.00 Uhr
Mittwoch:  12.00 - 20.00 Uhr
Donnerstag: 12.00 - 20.00 Uhr
Freitag: 12.00 - 20.00 Uhr
Samstag:  12.00 - 20.00 Uhr

Sonntag:

12.00 - 20.00 Uhr

Telefon: (036741) 21-232
Mail: info@cafe-bistro-allianzhaus.de
www.cafe-bistro-allianzhaus.de
www.fb.com/cafebistroallianzhaus
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